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Sa er vi tilbage!

Tilbage fra ferie og med en masse ny energi! Selvom
denne sommer ikke har udvist et rekordstort antal
solskinstimer, har det jo veeret ganske rart med noget
ferie — savel i udlandet som herhjemme.

Vores ferietur bergrte ogsa i ar en reekke interessante
vinomrader i Frankrig, hvor besgg hos nogle af de
bedste producenter, forhabentlig munder ud i import af
endnu flere spaendende vine. Farste stop pa turen blev
Champagne-distriktet, hvor vi besggte flere af de
allerstgrste Champagne-huse, f.eks. Moét & Chandon,
Mercier mv. Kun som turist og beundrer af hvad disse
huse gennem tiderne har skabt! Senere gik turen forbi
"vores eget” Champagne-hus, Le Meric, hvis produkter
vi endnu engang ma prise ift. de mere industripraegede
vine. Men ogsa et besgg i den sydligste Champagne-
region var yderst interessant, hvor vi pa én af vore
kunders opfordring besggte huset Lhullier, der
succesfuldt fremstiller alle typer Champagne — ogsa de
sprgde rosé-Champagner! En spsendende producent
med masser af smag — og mere humane priser - end de
kendte Champagne-huse.

En stor Champagne under udvikling!

Turen fortsatte ned over Loire-dalen, hvor distrikter som
Chinon og Tourraine med de t@rre hvid- og redvine blev
studeret, vurderet og smagt. Det er sprade og frugtrige
vine, der kan nydes bade til mad og “"uden noget”.
Herefter bes@gte vi efter mange ars fravaer Auvergne i
det centrale Frankrig, hvor hovedprodukterne ikke er
vin, men kildevand pa flaske, leekre oste pa meelk fra
hgjlandskveeg og smukke udsigter!

Traditonen tro matte vi ogsd beseoge vore
stamproducenter i Rhone, hvor vi bla. smagte de nye
argange hos Chateau du Trignon, Cave Rochegude,
Chateau La Décelle, Domaine La Garrique. Nogle af
stederne var det 2004-argangen der skulle smages og
andre steder var det 2003-argangen, som netop var
blevet frigivet. Selvom 2003 mange steder i Frankrig er
en atypisk argang, pgra. af den megen sol og varme, er
den i Rhone-dalen noget over en gennemsnitsargang.
Man smager virkeligt at 2003 var et meget varmt ar,
hvor de klassiske sydfranske duft- og smagsnuancer
kommer frem: peber, provence-krydderi, lakrids,
karamel osv. Syrah og Grenache-druerne stortrives i
sadan et klima.
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"Deres udsendte” pa harde pravelser!

Da vi nu var i omradet, brugte vi ogsa lejligheden til at
besgge et par nye producenter. Den ene var ingen
ringere end Cave Cairanne, som er Rhéne-dalens
ubestridt mest succesfulde kooperativ, ja, maske hele
Frankrig’'s mest succesfulde kooperativ. De har andre
importgrer i Danmark, men de var ogsa interesseret i at
fa et samarbejde i gang med os, hvilket ma anses for at
veere lidt af en cadeau. De har et meget spandende
program, som vi nu skal have smagt os igennem i lgbet
af de kommende maneder.

Den anden producent er en af topnavnene i Cétes du
Ventoux, Domaine Champ-Long, som ligger meget
teet pa selve bjerget, Mont Ventoux. Flot omrade og
sma hyggelig byer. Garden er familiejet og laver et
interessant udvalg baseret pa tre varianter. Meget ofte
fremhaesves familien for deres flotte, klassiske Ventoux-
vine, som udstraler tyngde, fylde, modne beer og kraft,
pakket ind i nogle rigtige "bulderbasser” til vine. Vine
som smager af noget og meget lzenge!

Sluttelig gik turen forbi Bourgogne, hvor vi naturligvis
besggte vore to producenter, som vi startede op med
sidste ar: Maurice Charleux i Maranges og Michel
Dechamps i Monthélie. Det var herligt at smage deres
nye argange, og konstatere, at selvom man er en lille
producent, kan man godt lave nogle meget store vine!
Der er allerede lagt ordrer ind pa leverancer senere pa
aret, s4 du kan fa lejlighed til at smage ordentlig
Bourgogne-vine — til trods alt fornuftige priser.

Abne vinsmagninger!
Vi begynder nu raekken af efterarets abne vinsmagninger.

Skulle du have lyst til at smage vore nyeste vine, de nyeste
argange og nogle prgvevine, foregar det pa fglgende datoer:

Torsdag d. 29. september 2005 kl. 19.30 — ca. 22.30
Torsdag d. 13. oktober 2005 kl. 19.30 — ca. 22.30
Deltagelse er gratis — og uforpligtende!

Ring — senest 2 dage forinden smagningen — pa 4025 4475
eller send mail: info@cavalcade.dk og tilmeld dig/jer.

Bemazerk, at nye smage-datoer (og evt. andringer heraf) vil
blive publiceret pa forsiden pa www.cavalcade.dk

Cavalcade Vine — Til dig som kan smage forskel!
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6 stjerner ud af 6 mulige!

Kan det sa blive bedre? Nej, for det var netop den
score, som vores herlige Domaine des Pradels-radvin
fik af Danske Dagblade’s nye vinskribent. Rasmus
Holmgaard hedder han og skriver i forvejen i en reekke
danske vin- og gourmet-blade. Nu er han ogsa tilknyttet
Dagbladenes Bureau, som er paraply-organisationen
bag de mange regionalaviser i Danmark (bla. vores
egen Midtjylllands Avis). Han er uddannet tjener og kok,
sa han har bade den teoretiske og praktiske baggrund
pa plads. Her ser du hvad Rasmus Holmgaard skrev
om vinen:

Domaine des Pradels, Tradition, Saint-Chinian, red,
2003

“Endnu et bevis pa, at det rykker i Languedoc!
Velkalibreret uden at veere kedelig; kompakt uden at
veere tung; heftigt tannisk bid uden at veere bidsk.
Klassisk Rhone-inspireret lakridsnaese med blomme og
sort peber, her i en fersk og forfriskende udgave, som
overbevisende ansporer giv-mig-et-glas-til-faktoren.
Nogen gange kan medium-alting blive ligegyldigt og
karakterlgst, men med det lille ekstra touch, som far det
til at glide, er det en fryd for gane, krop og sjeel. Og sa
til en flad halvtredser!”, ****** Dagbladenes Bureau

Og 14 dage efter fik sgstervinen, Domaine des Pradels-
rosé, disse kommentarer med pa vejen:

Domaine des Pradels, Tradition, Saint-Chinian,
rosé, 2004

‘| forrige uge var Pradels’ rgdvin topscorer med 6
stierner, og domanets rosé kommer ogsa godt
deropad. Moden peere, karamel og et par flygtige,
rogede toner i baggrunden samler naesen, som
opretholder en friskhed til trods for de se@dladne
associationer. Den lyse farve afslgrer ikke, hvad der
viser sig at veere en dejlig mundfylde. Altid rart med
overraskelser. Laekker sommerrosé”, R (xx)
Dagbladenes Bureau

Rosé’en fik de bedste kommentarer og score, blandt de
6 rosévine, der blev bedgmt.

Jo, sa vi var lidt stolte da vi leeste anmeldelserne!
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Rigtige vintemperaturer!

Vi har skrevet det feor, men ger det gerne igen:
Danskerne serverer rgdvinen for varm og hvid-og rosé-
vinen for kold! Her er et par gode rad:

Hvid- og rosé-vine: Segrg for at leegge flasken i
koleskabet i god tid inden brug. Tag sa flasken ud af
koleskabet 10 min. fgr brug, da den almindelige
rumvarme og glassets varme seetter temperaturen op til
de ca. 10-14 grader., som er den optimale
nydelsestemperatur for de fleste hvidvine. Nar vinen har
taget lidt temperatur, smager den mange gange bedre,
fordi den hgjere varme udlgser duft- og smagsnuancer.

Radvine: Sarg for at stille flasken oprejst et kaligt sted
inden brug. Tag flasken ind til bordet kort tid fer
nydelsen og hzeld den op i glassene. De fleste rgdvine
smager bedst, dvs. hvor smagsnuancerne kommer
tydeligst frem, nar den er mellem 17 og 20 gr. varm.
Hvis en rgdvin kommer over 21-22 gr. forsvinder de
fineste smagsnuancer! (det kan godt veere at det sidste
er gnskveerdigt, men vi anbefaler det ikke for vore vine
©)

Til vore sjeellandske kunder!

Som en service til vore mange sjeellandske kunder, kan
vi nu tilbyde jer selv at afhente den bestilte vin pa en
adresse i Kgbenhavns-omradet. Fordelen for dig som
kunde er, at du sparer fragten fra Silkeborg til din
bopeel. Indtil videre kan der blive overfgrt vin ca. hver
14. dag. Adressen er:

Syvhgjvaenge 145 i Vallensbak (lige ved afkarsel 3
pa Holbaekmotorvejen)

Fremgangsmaden er fortsat, at alle bestillinger
foretages pa enten tif. 4025 4475 eller pa
info@cavalcade.dk, hvorefter afhentningstidspunkt,
betaling mv. aftales.

Nu kan du ogsa handle on-line!

Efter et langt tilleb hen over sommeren, har vi nu faet
etableret vores egen WEB-SHOP pa hjemmesiden.
Web-shoppen er udformet som et katalog, hvor du i ro
og mag kan udvzlge dine indkgb efter vores 3
kategorier: Vine under 50 kr., Vine under 75 kr. og Vine
over 75 kr.

Der er endnu ikke koblet betalingsmodul pa, men er du
kunde i forvejen betaler du blot for varerne som hidtil.

Vi ser frem til at bAde nye som nuveerende kunder vil
benytte lejligheden til at se vinene og bestille dem
direkte via Web-shoppen.

Senderborgvej 3 J, 8600 Silkeborg
TIf.: 4025 4475 - Fax: 8682 2645
Mail: info@cavalcade.dk - Web: www.cavalcade.dk

Cavalcade Vine — Til dig som kan smage forskel!



